@ VISCONTIS

JOAQUIN AGLIANICO | VIAGGIATORI
MONTEFALCONE / CAMPANIA BOTTE SlNGO LA

CAMPANIA
MONTEFALCIONE
AVELLINO

40° 58'04.53" N
14° 52'40.11"E

ANNO DI | VITIGNI

FONDAZIONE

— @ FIANO /AGUANICO /GRECO
1999 FALANGHINA / BIANCOLELLA

CIUNCHESA
Qp ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
! TERRITORIO ALLANNO
= - - ﬁm oo
VITIGNO TIPOLOGIA TERRENO
Aglianico Vulcanico, argilloso
SISTEMA DI AFFINAMENTO
ALLEVAMENTO 6 anniin legno
Starseto Irpino
VENDEMMIA
GRADO ALCOLICO Manuale
13.5%
mre MUY TS

NOTE DEGUSTATIVE

Colore rosso vivo tenue e non carico. Al naso profumi
di spezie, sandalo e frutto rosso croccante. Sapore
asciufto, austero, elegante con richiami alla menta.

ABBINAMENTO

Perfetto con fois gras e formaggi di media
stagionatura, con affinamenti speziati. Carni di lunga
frollatura.
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